
Curriculum Vitae: Sara Ricci 

 

COGNOME E NOME:     RICCI SARA 

LUOGO E DATA DI NASCITA:   CESENA (FC), 16/08/1976 

RECAPITO TELEFONICO:    338/6932177 

E-MAIL:       sarricci@libero.it 

RESIDENZA:       Via Gutro, 391 – Cesena 

 
 

Titolo di studio  
 

◼ Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari, facoltà di Agraria, conseguita il 14 dicembre 2000 

con la votazione di 110/110; 

Titolo di tesi: “Verifica di modelli matematici della sopravvivenza e sviluppo della microflora in 

preparazioni di carni suine”. Tesi sperimentale svolta presso lo stabilimento “Martini Alimentare” 

di S. Zaccaria (Ravenna). 
 

◼ Maturità scientifica, 28 luglio 1995; Liceo Scientifico “A. Righi”, Cesena, con la votazione di 

52/60. 

 

 

 Esperienze lavorative 
 

◼ Aprile-Maggio 2023 – “Corso di specializzazione (80 ore) – Specialista di sistemi di certificazione 

per la qualità e la sicurezza alimentare” – organizzato da Checkfruit 

 

Attestato: auditor interno standard privati BRCGS e IFS 

Attestato: Lead auditor sistemi di gestione per la qualità ISO 9001 

Attestato: auditor interno HACCP 

 

◼ Dal 2018 docente dei corsi organizzati da Iscom Formazione (Confcommercio) Forlì-Cesena per la 

formazione del personale alimentarista in sostituzione dell’ex libretto sanitario - legge regionale 24 

giugno 2003 n. 11. 

 

◼ Dal 9 settembre 2002 impiegata presso il Centro Agro Alimentare Riminese spa, come 

Responsabile Qualità e Marketing del Centro e da novembre 2005 al 2010 anche come RSQA 

(Responsabile Qualità Ambiente) avendo ottenuto nel maggio 2006 il certificato del sistema di 

gestione ambientale conforme alla norma UNI EN ISO 14001:2004 

Mansioni svolte: controllo qualità sui prodotti ortofrutticoli e ittici, formulazione e redazione 

quotidiana del listino prezzi del mercato ortofrutticolo, nonché preparazione delle statistiche delle 

merci.  

Implementazione del Sistema Qualità del mercato ittico: stesura dei Piani di Autocontrollo (Haccp) 

e mantenimento del sistema. Elaborazione ed aggiornamento di tutta la documentazione relativa al 

Sistema Qualità, preparazione di audit con l’ufficio veterinario di competenza. Controllo del 

rispetto delle normative di settore e dei rapporti con i competenti uffici di Igiene e Ausl del comune 

di Rimini.  
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Stretto rapporto con le imprese di mercato: grossisti e produttori. 

Coordinatrice ed organizzatrice del marketing aziendale: stesura di articoli di divulgazione sul 

quotidiano “Il Resto del Carlino” e scrittura testi per televisioni locali nell’ambito della 

qualificazione del mercato.  

Da febbraio 2016 segretaria di Direzione e Presidenza di Caar spa: ricezione e smistamento 

telefonate e fax Presidenza e Direzione, gestione appuntamenti Presidenza e Direzione Generale, 

gestione della Segreteria e coordinamento Segreteria Generale, gestione archivio, predisposizione 

ed organizzazione Consiglio di Amministrazione nonché Assemblea degli azionisti, gestione 

rapporti con Comune, Provincia, Regione, associazioni di categoria, gestione presenze dipendenti e 

rapporti con consulente del lavoro, coordinatrice interna Privacy. 
 

◼ Dal 01 giugno 2001 al 6 settembre 2002, impiegata presso il laboratorio ricerche del Consorzio 

Fruttadoro di Romagna (gruppo OROGEL) nel settore di chimica organica. 

Mansioni svolte: analisi residuale di pesticidi e fitofarmaci in matrici ortofrutticole fresche e su 

prodotti surgelati mediante l’utilizzo di tecniche cromatografiche quali la gascromatografia, la 

cromatografia liquida ad alta efficienza (HPLC) e gas-massa. 
 

◼ Dal 01/02/2001 al 31/05/2001 impiegata presso le Poste s.p.a a tempo determinato come addetto al 

recapito. 

 

◼ Dal 07/08/2000 al 06/12/2000 impiegata presso il laboratorio di analisi chimiche del Mangimificio 

F.lli Martini (Budrio di Longiano), in sostituzione di una maternità. 

Mansioni svolte:  

• analisi chimiche sui prodotti lavorati dal laboratorio 

• gestione del laboratorio 
 

◼ Da settembre 1999 a luglio 2000 tirocinio applicativo presso la Martini Alimentare s.r.l (macello 

suino). 

Mansioni svolte:  

• controllo qualità: sviluppo di piani di autocontrollo 

• approfondimento di tecniche microbiologiche di analisi. 

 

◼ Partecipazione al corso “Passaggio di competenze ai neo-assunti in area commerciale-marketing” 

organizzato da Assoform Rimini. Durata 100 ore. 

 

◼ 9-10-11 Luglio 2004 partecipazione al seminario “Parlare in pubblico” tenuto dalla Dott.ssa 

Patrizia Rovati, docente dell’Istituto Italiano Programmazione Neurolinguistica. 

 

◼ Aprile 2003, docente del corso “Igiene degli Alimenti”, organizzato dallo IAL dell’Emilia-

Romagna e rivolto ai cuochi e addetti mensa dell’ospedale M. Bufalini di Cesena. 

 

◼ Novembre 2002 partecipazione al corso di inglese (secondo livello) istituito dall’Amministrazione 

Provinciale e svolto presso l’Iscom Formazione Cesena. 

 

◼ Esperienza di lavoro estivo pluriennale: baby-sitter e animatrice di centri estivi. 

 
◼ Attività sportiva pluriennale in una squadra di calcetto femminile.  

 

 



 

 

Conoscenza linguistica ed informatica 

 
• Inglese: buon livello sia scritto che orale. 

• Francese: discreto livello. 

• Buona conoscenza di diversi sistemi operativi. 
 

 

N.B.: Ai sensi del Regolamento UE  2016/679, noto come GDPR (General Data Protection Regulation 

si autorizza la vostra società al trattamento dei dati sopra riportati ai fini di un eventuale inserimento 

professionale, quindi di comunicarli anche a Società, Enti e Organismi che ne facessero richiesta a 

tale scopo all’azienda medesima. 

 

        

 

 

Cesena, 01.01.2023     


